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INTRODUCCION:

La asignatura de Nutricion Acuicola es un curso tedrico-practico fundamental cuyos contenidos y
programacion complementan otras asignaturas del area del conocimiento de Acuacultura. Esta asignatura
ofrece los conceptos basicos sobre el proceso de alimentacion, aspectos quimicos y funciones biolégicas de
los nutrientes, las caracteristicas de los alimentos naturales y alimentos balanceados, asi como la
formulacion y manufactura de alimentos acuicolas, su manejo y la evaluacion de su desempefio en sistemas
de produccion.

OBJETIVO GENERAL:
El estudiante definira, explicara y aplicara los conceptos basicos de la nutricion para disefiar y/o seleccionar
alimentos que satisfagan los requerimientos nutricionales de organismos acuaticos.

OBJETIVOS ESPECIFICOS:

CONTENIDO:

INTRODUCCION
1. Antecedentes histéricos del estudio de la nutricion
2. Conceptos béasicos de alimentacion y nutricion
3. Particularidades sobre la nutricibn de animales marinos: zooldgicas, ecoldgicas, fisiolégicas.
4. Importancia de la alimentacion para el desarrollo de la acuacultura.

LA DIGESTION EN LOS ORGANISMOS ACUATICOS

1. Anatomia y fisiologia comparada del aparato digestivo de moluscos, peces y crustaceos.

2. Peces: a) Organismos agastricos: Esoéfago, Intestino, b) Organismos con estémago: Eso6fago,
Estébmago, Intestino, c) Consideraciones generales sobre el sistema digestivo de los teledsteos:
Eso6fago, Estébmago, Intestino.

3. Crustaceos: Region cefalica, Boca, eséfago, Estbmago anterior o cardiaco, Estbmago anterior o
pilérico, Glandula intestinal o hepatopancreas, Intestino y ciegos intestinales.

4. Moluscos: Palpos labiales, Boca y eso6fago, Estdbmago, Estilete cristalino y gldndula digestiva,
Intestino.

5. Conductas alimentarias: Conceptos generales.

NUTRIMENTOS
1. Tipo de nutrimentos y su estructura quimica y funciones bioldgicas.

1.1. Proteinas: composicion, estructura, propiedades quimicas, clasificacién, funcion biolégica.

1.2. Lipidos: clasificacion, funcidén bioldgica, composicion, estructura, &cidos grasos, fosfolipidos,
glicolipidos, ceras, esteroides, colesterol, otros.

1.3. Carbohidratos: clasificacion, monosacaridos, pentosas, hexosas, disacéridos,
homopolisacaridos, heteropolisacaridos, funcién biolégica, consideraciones generales en los
organismos acudticos, respuestas glicémicas.


file:///C:/Users/deures/Desktop/BIOCIENCIAS2/ESTUDIANTES%20BIOCIENCIAS/Alumnos%20Doctorado/2018/Robles%20Tamayo%20Carlos%20Manuel%20%20-%20EXP%20210201151/TESIS/PREDOCTORALES/ResEj620.Resumen%20Ejecutivo.doc

1.4. Vitaminas: definicién y clasificacion, vitaminas solubles en agua, funcién biolégica, vitaminas
liposolubles, funcién biolégica.
1.5. Minerales: clasificacion, funcion general, macroelementos, microelementos,
2. Energética: a) Leyes de la termodindmica, b) Metabolismo energético.
3. Fuentes de nutrimentos y composicion (andlisis proximal)
3.1 Materias primas empleados: humedad, ceniza, fuentes proteicas, fuentes glucidicas, fuentes
lipidicas, fuentes vitaminicas, fuentes minerales, variacién de la composicién quimica.
3.2 Aditivos en los alimentos: conservadores, ligantes o aglutinantes, estimulantes, colorantes.

ALIMENTOS NATURALES EMPLEADOS EN ACUACULTURA
1. Caracteristicas y manejo.
1.1Alimentos no vivos: frescos, congelados, deshidratados.
1.2Alimentos vivos: fitoplancton, zooplancton.
FABRICACION DE ALIMENTOS BALANCEADOS PARA ACUACULTURA
1. Alimentos balanceados
2. Caracteristicas fisicas: tipos de alimentos y métodos de fabricacion, pastas, gelatinas, granulos,
hojuelas, pellets, microcapsulas.
3. Manejo y almacenamiento
4. Formulacion de dietas completas: consideraciones generales, métodos de formulacion, -la
programacion linear y la formulacion de dietas comerciales.
EVALUACION NUTRICIONAL DE INGREDIENTES Y ALIMENTOS PARA ACUACULTURA
1. Medicion del aprovechamiento del alimento: a) indices de consumo; b) indices de crecimiento; c)
indices de aprovechamiento de nutrimentos; d) indices energéticos.
2. Estudios de digestibilidad: a) Estudios in vitro; b) Estudios in vivo.
3. La composicion de una dieta y las necesidades nutritivas de las especies. Uso de dietas purificadas
para la determinacién de necesidades nutricionales: a) Necesidades proteicas, b) Necesidades en
grasas, c) Necesidades en glucidos, d) Necesidades en algunos minerales.

ESTRATEGIAS DIDACTICAS:
e |nvestigaciéon documental por el alumno para los temas del curso.

e Discusién de grupos de los temas del curso de acuerdo a lineamientos establecidos para la materia.
e EXxposicion oral y escrita por el alumno sobre investigacidn documental sugerida por el docente.

e Practicas de laboratorio asociadas a teorias expuestas en clase.

e Participacidén en seminarios de la materia.

¢ Sintesis de lecturas de articulos relacionados a los temas del curso.

ESTRATEGIAS DE EVALUACION:
e Asistencia a clases.
e Examenes parciales tedricos y practicos.
e Elaboracion de sintesis y reportes de articulos de lectura sugeridos.
e Reportes de practicas de laboratorio y tareas.
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PERFIL DOCENTE:
Doctorado con experiencia en el area o afin y experiencia en acuacultura.
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