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LINEAS GENERALES DE INVESTIGACION
1. Bioaccesibilidad de compuestos bioactivos.

2. Quimica del almidon.
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TESIS DIRIGIDAS

Doctorado

RODRIGUEZ MARTINEZ KAREN LILLIAN. Tesis de Doctorado del Posgrado en Biociencias de la Universidad de Sonora: Evaluacién de la
absorcion antiproliferativa de compuestos bioactivos del fruto de Capsicum annuum L. var. glabriusculum. Director de Tesis: Dr. Luis
Angel Medina Judrez. Codirectora: Dra. Maribel Ovando Martinez. Fecha de obtencién de grado: en desarrollo.

Maestria

MARCOS LEON BEJARANO. Tesis de Maestria en Biociencias de la Universidad de Sonora: Elaboracién de peliculas de compuestos
fendlicos-almidon y evaluacion de sus propiedades antimicrobianas para su posible aplicacién en dispositivos médicos. Directora de
Tesis: Dra. Maribel Ovando Martinez. Codirector de Tesis: Dr. Luis Angel Medina Judrez. Fecha de obtencién de grado: en desarrollo.

PROYECTOS DE INVESTIGACION VIGENTES

1. Proyecto: Propiedades funcionales y biolégicas de los compuestos fendlicos de endocarpio de nuez (Carya illinoinensis) sobre
recubrimientos con aplicacion alimentaria y médica
Tipo de Proyecto: Interno
Objetivo General: Extraer compuestos fendlicos de endocarpio de nuez y utilizarlos en el desarrollo de recubrimientos con
propiedades antimicrobianas.
Financiamiento y Clave: Interno, clave: USO313003180
Fecha de inicio: 04/09/2017
Fecha de término: 31/12/2019
Investigador Responsable: Dra. Maribel Ovando Martinez
Investigadores Participantes: Dr. Luis Angel Medina Judrez, Dra. Nohem{ Gdmez Meza, Dra. Senay Simsek, Dr. Alfonso Garcfa Galaz
Otras Instituciones/Empresas Participantes: North Dakota State University, Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, A.C.
Becarios Participantes: Marcos Ledn Bejarano, alumno de maestria EXP. 210206201.
Beneficios (transferencia del conocimiento a los sectores, alcances cientificos y tecnoldgicos): Los resultados que se obtengan de
esta investigacion generaran conocimiento bdsico acerca de las propiedades funcionales y bioldgicas de los compuestos fendlicos
extraidos de endocarpio de nuez incorporados en recubrimientos elaborados con almidén succinatado grado alimenticio como
matriz encapsulante. En el futuro, esta informacion serd de utilidad para correlacionar la liberacion de los compuestos fendlicos de
la matriz de encapsulacion con sus propiedades funcionales, antimicrobianas y bioldgicas. Ademas, dicho conocimiento puede ser
util para estudiar las interacciones que ocurren entre los compuestos fendlicos de endocarpio de nuez con almiddn succinatado y
su efecto sobre las propiedades antimicrobianas y antioxidantes de los mismos extractos bajo diferentes sistemas de incorporacion.
Finalmente, el conocimiento de las propiedades funcionales y bioldgicas de los extractos fendlicos de endocarpio de nuez en
recubrimientos, dard la pauta al aprovechamiento de los mismos en un futuro, dandole un valor agradado a dicho residuo
agroindustrial.

2. Proyecto: Estudio de la biodisponibilidad de los compuestos fendlicos de chiltepin (Capsicum annuum L. var. glabriusculum) mediante
ensayos con la linea celular CaCo-2.
Tipo de Proyecto: Publico
Objetivo General: Evaluar la biodisponibilidad de los compuestos fendlicos de chiltepin utilizando la linea celular Caco-2.
Financiamiento y Clave: Apoyo a la incorporacion de Nuevos PTC, UNISON-PTC-285
Fecha de inicio: Agosto del 2018
Fecha de término: Julio 2019
Investigador Responsable: Dra. Maribel Ovando Martinez
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Investigadores Participantes: Dr. Luis Angel Medina Judrez, Dra. Luisa Alondra Rascén Valenzuela

Otras Instituciones/Empresas Participantes: Ninguna

Becarios Participantes: Karen Lilian Rodriguez estudiante de doctorado (EXP. 211290133).

Beneficios (transferencia del conocimiento a los sectores, alcances cientificos y tecnoldgicos): La informacién generada con esta
investigacion dard la pauta para identificar los compuestos fendlicos realmente disponibles para su absorcién en el epitelio intestinal.
A la vez, la metodologia desarrollada con este proyecto, en un futuro, sera util para evaluar la biodisponibilidad de los compuestos
lipofilicos de chiltepin, y a su vez dara la pauta para evaluar las propiedades antiproliferativas de los compuestos bioactivos de
chiltepin.

Proyecto: Chiltepin (Capsicum annuum L. var. glabriusculum): evaluacién del potencial bioldgico anticancerigeno de los compuestos
bioactivos del fruto.

Tipo de Proyecto: Publico

Objetivo General: Evaluar la biodisponibilidad in vitro de los compuestos bioactivos de chiltepin, asi como el potencial bioldgico
anticancerigeno sobre lineas celulares de cancer y su efecto sobre el metabolismo alterado de dichas células cancerigenas.
Financiamiento y Clave: Sin financiamiento, USO313003536

Fecha de inicio: Enero del 2019

Fecha de término: Enero del 2022

Investigador Responsable: Dra. Maribel Ovando Martinez

Investigadores Participantes: Dr. Luis Angel Medina Juédrez, Dra. Nohemi Gdmez Meza, Dr. Ramén Robles Cepeda, Dra. Angela Corina
Hayano Kanashiro

Otras Instituciones/Empresas Participantes: Ninguna

Becarios Participantes: Karen Lilian Rodriguez estudiante de doctorado (EXP. 211290133).

Beneficios (transferencia del conocimiento a los sectores, alcances cientificos y tecnoldgicos): Esta investigacién es de importancia
para el avance del conocimiento cientifico basico sobre los compuestos bioactivos del chiltepin. Estd informacién apoyara el uso de
este fruto como alimento funcional, relacionado con la prevencion o tratamiento de ciertos tipos de cancer que representan un
problema de salud publica en el pais. Adicionalmente, esta investigacidn servira para formar recursos humanos capaces de generar
conocimiento basico de relevancia en temas de salud publica y alimentos funcionales.



